
Sake overzicht (versie april 2011)

Koud
Honjozo
Naam/Brouwerij Honjozo Ichishima
Bestelnummer 088000
Inhoud 720 ml
Gebied Niigata
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15,5%

Naam/Brouwerij Sake-Saku Honjozo Okunomatsu
Bestelnummer 088368
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Yottesoro Honjozo Tosatsuru
Bestelnummer 088435
Inhoud 720 ml
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 14 á 15%

Tokubetsu Junmai
Naam/Brouwerij Hiyazake Seikyo Nakao
Bestelnummer 089303
Inhoud 300 ml
Gebied Hiroshima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Karen Ichishima
Bestelnummer 088005
Inhoud 500 ml
Gebied Niigata
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 10%

Naam/Brouwerij Silk Deluxe Ichishima
Bestelnummer 088010
Inhoud 500 ml
Gebied Niigata
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 10%

Naam/Brouwerij Echigo Junmai Takanoi
Bestelnummer 088400
Inhoud 720 ml
Gebied Niigata
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Tokubetsu Junmai Okunomatsu
Bestelnummer 088372
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Mikagego Fukuju
Bestelnummer 089805
Inhoud 720 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Mimasaka Gozenshu
Bestelnummer 089605
Inhoud 720 ml
Gebied Okayama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 14 á 15%

Een brouwerij met een imponeerde geschiedenis. De 
leiding is in handen van een nieuwe jonge generatie die 
open staat voor innovatie maar ook vecht voor behoudt 
van de culturele waarden op sakegebied. Deze sake, 
die zowel koud als warm gedronken kan worden 
combineert met de gehele Japanse keuken.

Fijne elegante sake met een stuivend bouqet.  De sake 
komt uit het bekende sakegebied Niigata dat ligt in het 
noorden van Japan. Sushi, sashimi, kaas en 
gepocheerde  vis combineren mooi  bij deze sake. 
Deze Junmai kan koud, kamertemperatuur en warm 
genuttigd worden. 

Een heerlijke zoete makkelijk toegankelijke sake met 
een laag alcoholpercentage van slechts 10%. Een 
trendy sake voor een jong publiek die aantoont hoe 
divers sake kan zijn. De sake komt van een brouwerij 
die zowel cultuur als innovatie nastreeft, van dit laatste 
is deze sake een voorbeeld.

Een fijne wel in balans zijnde iets zoete toegankelijke 
sake met een laag alcoholpercentage van slechts 10%. 
Een trendy sake voor een jong publiek die aantoont hoe 
divers sake kan zijn. De sake komt van een brouwerij 
die zowel cultuur als innovatie nastreeft, van dit laatste 
is deze sake een voorbeeld.

Makkelijk drinkbare Honjozo met een drogende 
afdronk.  De sake komt iets ten Noorden van Tokyo 
vandaan uit het gebied Fukushima. Vooral als 
tegenhanger van pittige Aziatische gerechten een 
mooie begeleider. De sake kan zowel koud als warm 
gedronken worden.

Honjozo sake van hoogstaande kwaliteit Het water voor 
deze sake is zeewater, wat terugkomt in de smaak. Iets 
ziltig, zacht en puur. De sake is een uitstekende 
begeleider van vis, schelp en schaaldieren, daarnaast 
mooi bij tartaar en sashimi.Een mooie en unieke 
huissake.

Soepele Junmai met een vriendelijk zoetje.  De sake 
wordt gemaakt door de toonaangevende brouwerij in 
het gebied Noord Oosten van Japan `` Okunomatsu``. 
Mooi om te schenken als begeleiding van kaas, pasta 
en rauwe visgerechten. De sake kan zowel koud als 
warm gedronken worden.

Deze stuivende sake heeft een rijke volle smaak met 
een lange afdronk. Door zijn stevige textuur past deze 
sake bij zowel gegrilde vis alsook wit vlees. De naam 
Mikagego is tevens de naam van het centrum van de 
brouwwereld. Het is een gebied in de prefectuur Hyogo 
bij de stad Kobe.

Stuivende volle rijke sake die zowel koud, 
kamertemperatuur als warm gedronken kan worden. 
De sake wordt gemaakt door een van de meest 
onderscheidende brouwerijen van Hiroshima. 
Kenmerkend aan deze sake is de zachte zuivere 
afdronk en de goede gastronomische inzetbaarheid.

Een volle maar toch verfrissende Junmai-sake, die 
lange tijd is gelagerd. Koud gedronken glijdt hij fris over 
de tong; als hij is verwarmd, gaat men de rijke volheid 
proeven. Deze sake is gemakkelijk met alle soorten 
gerechten te combineren en is uitstekend geschikt als 
sake bij het diner.
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Naam/Brouwerij Takehara Seikyo Nakao
Bestelnummer 089300
Inhoud 720 ml
Prijs Hiroshima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Honshu Ichi Junmai Umeda
Bestelnummer 088470
Inhoud 720 ml
Gebied Hiroshima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Kuroobi Yu Yu Fukumitsuya
Bestelnummer 088244
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Tokubetsu Junmai Nanbu Bijin
Bestelnummer 088330
Inhoud 720 ml
Gebied Iwate
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15,5%

Naam/Brouwerij Tsu Masuizumi
Bestelnummer 088268
Inhoud 720 ml
Gebied Toyama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij Junmai Classic Daishichi
Bestelnummer 089420
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Kuroobi Do Do Fukumitsuya
Bestelnummer 088240
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Ginjo
Naam/Brouwerij Adatara Ginjo Okunomatsu
Bestelnummer 088370
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Azure Ginjo Tosatsuru
Bestelnummer 088437
Inhoud 720 ml
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Ginjo Global Tosatsuru
Bestelnummer 088440
Inhoud 720 ml
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Sake van de beroemde brouwerij; Nanbu Bijin. Een 
mooie, iets vette Junmai Sake die eigenlijk een titel 
hoger verdient (Junmai Ginjo). De sake pakt makkelijk 
combinaties met vette vis op en past zich uitstekend 
aan bij verschillende typen kaas. Overigens ook heerlijk 
om sec te drinken. 

Sake van hoge kwaliteit, gemaakt van sake-rijst 
waaronder de Yamada nishiki. Vrijwel alle kwaliteit 
sake´s worden gemaakt om koud te consumeren. 
Warme sake wordt doorgaans verhit om onzuiverheden 
te camoufleren. Deze sake is kwaliteit sake die zowel 
koud als warm gedronken kan worden.

Boerse volle sake uit de onderschatte regio Toyama. 
Hoewel de sake de boersheid en de robuustheid van 
een speciale Junmai heeft komt in de smaak juist de 
elegantie van een Junmai Ginjo naar voren. 
Combinatie´s met rauwe vis maar ook met gegrilde vis 
behoren tot sake-spijs combinaties.

Mooi complexe volle sake met elegante exotische 
fruittonen. Hoewel de sake van doet vermoeden van 
Daiginjo kwaliteit te zijn, qua naam, smaak en 
maakproces valt de sake nog net in de Ginjo klasse. 
Goede smaakcombinaties met gepocheerde of gegrilde 
vis, kaas en pittige amuses.

Sake gemaakt van een onderzeese waterbron. Een 
sake in een fantastisch modern vormgegeven fles met 
een tasje eromheen. Gastronomisch breed inzetbare 
sake die mooie combinaties vormt met schelp en 
schaaldieren. Daarnaast is deze sake als uniek cadeau 
uitermate geschikt. 

Licht droge Ginjo met elegante fruittonen. De sake 
komt iets ten Noorden van Tokyo vandaan uit het 
gebied Fukushima. Past zich goed aan bij licht gegrilde 
vis en kipgerechten.
Door zijn mooie prijs kwaliteit verhouding een goed 
alternatief als luxe huissake,

Heerlijke zachte elegante sake die In het zuiden van 
Japan gemaakt wordt van een nieuw ontwikkelde sake-
rijst. De sake heeft geen filtering ondergaan waardoor 
deze meer kleur en smaak heeft als de gangbare sake. 
Sec, maar ook als begeleider van vis, kip een ultieme 
begeleider.

Verfijning, elegantie, smaakvol, alles geldt voor deze 
sake. Gemaakt volgens oud procédé ``Yamahai``. 
Deze manier van sake maken geeft sake veel meer 
kracht en smaak dan met de nieuwere methoden. 
Combinatie met een pittige bouillabaisse in de winter, 
eindeloos mooi. Zonder eten ook heerlijk.

Deze junmai kimoto is speciaal gebrouwen voor de 
ware connoisseurs van sake. Rijk en met een diepe 
smaak, is hij een jaar lang gerijpt. Dit is een sake met 
een klassiek karakter, die bedoeld is om op 
kamertemperatuur of lichtelijk verwarmd te worden 
gedronken.

Sake met een solide rijke smaak met veel diepte. Dit 
door de Koji op dezelfde manier te behandelen als de  
hoogste kwaliteit van sake brouwen. De sake is 
gemaakt om koud gedronken te worden maar is ook 
geschikt om warm te serveren Past bij een ruime 
variëteit aan gerechten.
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Junmai Ginjo
Naam/Brouwerij Masakura Daishichi
Bestelnummer 089412
Inhoud 300 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Junmai Ginjo Nanbu Bijin
Bestelnummer 088333
Inhoud 720 ml
Gebied Iwate
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Kagatobi J.G. Fukumitsuya
Bestelnummer 088238
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Junmai Ginjo Yuji No Bousha
Bestelnummer 088920
Inhoud 720 ml
Gebied Akita
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij Junkonishite Gozenshu
Bestelnummer 089600
Inhoud 720 ml
Gebied Okayama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 14 á 15%

Naam/Brouwerij Kyoka Gold J.G. Fukumitsuya
Bestelnummer 088246
Inhoud 370 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 13,5%

Naam/Brouwerij Uchushu J.G. Tosatsuru
Bestelnummer 088442
Inhoud 720 ml
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Junmai Ginjo Urakasumi Zen
Bestelnummer 088500
Inhoud 720 ml
Gebied Miyagi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Masakura Daishichi
Bestelnummer 089410
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Daiginjo
Naam/Brouwerij Uedaya Daiginjo Gassan
Bestelnummer 088686
Inhoud 720 ml
Gebied Yamagata
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Sake gemaakt in de ruimte ofwel space sake. De gist 
van deze sake is speciaal in de ruimte ontwikkeld. Bij 
terugkomst op aarde gaat de gist naar een van de 
betere brouwerijen van Japan om hier voor de 
vergisting van deze sake te zorgen. De speciale gist 
zorgt voor mooie fruittonen in deze sake.

Sake van de beroemde brouwerij; Nanbu Bijin. 
Gemaakt van locale Ingrediënten, door plaatselijke 
ambachtslieden. Een niet al te zware makkelijk 
drinkbare elegante Junmai Ginjo. De sake kan sec 
gedronken worden maar past zichook perfect aan bij 
gerechten met een niet te zoete saus. 

Ultieme Junmai Ginjo sake die een titel hoger qua 
smaak en maakproces verdient. Vis, schelp en 
schaaldieren hebben geen betere begeleider dan deze 
sake gemaakt door een van de beste brouwerijen van 
Japan. Het happy Boedha etiket maakt de sake naast 
zijn smaak nog herkenbaarder.

Sake uit Ishikawa, een der beste sake-prefecturen.  De 
een na hoogste kwaliteit van het sake brouwen; Junmai 
Ginjo. Een duizendpoot, altijd inzetbaar. Gemaakt van 
voornamelijk de allerbeste rijstsoort, de Yamada 
Nishiki, wat zich vertaald in de indrukwekkende zachte 
smaak met een kleine bite.

De tegenhanger van zilver sake is sake met echt goud 
erin. 24 karaats bladgoud geeft een tintelling op de 
tong. Voor het schenken moet deze sake fles even 
onderste boven gehouden worden zodat het goud door 
de kostelijke vloeistof kan dwarrelen. Een sake voor 
speciale gelegenheden.

Lievelingssake  van Takahashi san, een van de beste 
Japanse brouwmeesters. Gemaakt in de 
midwinterperiode zodat de sake op koude temperaturen 
kan vergisten. Elegante sake die perfect  sec of in 
combinatie met gegrilde kip en vis te drinken is.

Het gebied in het noorden van Japan Yamagata kent 
een groot aantal brouwerijen die bekend staan als 
producenten voor top sake. Een ervan is Gassan 
genoemd naar de majestueuze berg ``Mount Gassan``, 
waar de brouwer zijn water vandaan haalt. Deze sake 
is heerlijk bij Franse voorgerechten.

De naam van deze sake bestaat uit Chinese karakters 
die “zuiver, authentiek” betekenen, en dat geldt ook 
voor de sake zelf. De fermentatie is stopgezet zodra het 
alcohol-percentage de 14% had bereikt. Een soepele 
licht zoete aangename sake die makkelijk combineert 
met gerechten.

Masakura betekend "Ware Kersenbloesem," het is een 
vertroostende, frisse sake met een milde smaak die het 
alomtegenwoordige gevoel van kalme rust van een 
woud oproep. De romige zachtheid van deze sake past 
volmaakt bij gerechten met een romig, zoet profiel.

Masakura betekend "Ware Kersenbloesem," het is een 
vertroostende, frisse sake met een milde smaak die het 
alomtegenwoordige gevoel van kalme rust van een 
woud oproep. De romige zachtheid van deze sake past 
volmaakt bij gerechten met een romig, zoet profiel.

 - Jansstraat 1-5 - 2011 RT - Haarlem - orders@vinites.com - 023-553 9090 - KvK: 3405820
Leveringen geschieden conform de algemene voorwaarden van Vinites. Druk- en zetfouten voorbehouden Pagina 3



Sake overzicht (versie april 2011)

Naam/Brouwerij Daiginjo Fukuju
Bestelnummer 089800
Inhoud 720 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij Daiginjo Oumon Ichishima
Bestelnummer 088012
Inhoud 720 ml
Prijs Niigata
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 17%

Naam/Brouwerij Daiginjo Nanbu Bijin
Bestelnummer 088335
Inhoud 720 ml
Gebied Iwate
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Zenmai Daiginjo Okunomatsu
Bestelnummer 088377
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 3 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 17%

Junmai Daiginjo
Naam/Brouwerij Born Junsen J.D. Kato
Bestelnummer 088675
Inhoud 180 ml
Gebied Fukui
Verpakking Doos met12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij J. D. Kuromatsu Hakushika
Bestelnummer 088925
Inhoud 300 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Born Tokusen J.D. Kato
Bestelnummer 088670
Inhoud 300 ml
Gebied € 15,75 ex BTW per fles
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij Minowamon Daishichi
Bestelnummer 089407
Inhoud 300 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Kagatobi J.D. Ai Fukumitsuya
Bestelnummer 088242
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Tosatsuru
Bestelnummer 088444
Inhoud 720 ml
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Niet alleen een gelikte vormgeving kenmerkt deze sake. 
De ronde soepele smaak is in staat om zelfs de grote 
criticasters de mond te snoeren. Het meest beroemde 
water voor sake, Miya Mizu, water van de goden, zorgt 
voor een zachte toegankelijke sake die met alle 
gerechten combinaties kan aangaan.

De traditionele lijn van een innovatieve brouwer uit het 
bekende sake gebied Niigata. Een fijne delicate 
Daiginjo met een rijke afdronk. De sake gaat mooi met 
luxe zeevruchten zoals kreeft, langoustine, snow krab 
maar ook met meer rijke gegrilde gerechten van zowel 
vis als vlees.

Daiginjo van de hoogste categorie gemaakt in het 
uiterste noorden van het grote eiland in Japan. 
Superstrakke elegante Daiginjo met mooi fruit een dik 
mondgevoel en lange afdronk.
Gerechten waarin exotisch fruit voorkomen passen 
naadloos bij deze sake.

Parade paardje van Fukumitsuya en terecht. Junmai 
Daiginjo Sake. Junmai Daiginjo is als een grand cru 
onder de wijn. Wanneer er dan ook nog 100% Yamada 
Nishiki gebruikt wordt en een van de beste brouwers 
van Japan zich ontfermt over deze sake zegt dit 
genoeg. Overal bij inzetbaar. 

Gemaakt in Fukui door een grote naam op sakegebied 
namelijk Born. De brouwerij kenmerkt zich doordat het 
zijn sake op koude temperaturen in flessen aan 
complexiteit laat winnen. Deze zachte sake gemaakt 
van de allerbeste sake-rijst kan zowel de combinatie 
met gegrilde vlees- en visgerechten aan.

Gemaakt in het noorden van Japan is dit de ultieme 
Daiginjo waarbij er een destillaat van Junmai Daiginjo is 
toegevoegd. Natuurlijke persing, de hoogste 
classificatie van de beste sake-rijst die gepolijst is tot 
het perfecte getal 35. Extreem genieten van een sake 
die zich kan meten met de allermooiste wijnen.

Gemaakt met een van de beste waterbronnen voor 
sake het zogenaamde Godenwater ``Miyamizu`` Als 
rijst wordt alleen de beste Yamada Nishiki gebruikt die 
uit het achterland bij de brouwerij komt. Samen met het 
vakmanschap van de meesterbrouwer resulteert dit in 
een zachte mooie complexe sake.

Sake uit Fukui, wat een van de beste gebieden van 
Japan is. Delicate rijke uitgesproken sake die 
gedurende een periode van 2 jaar op koude 
temperaturen gelagerd is. Uitgesproken niet al te droge 
sake met een rijk pallet dat zich zich naadloos aanpast 
aan alle gerechten.

Elegantie, verfijning zijn sleutelwoorden, de sake is 
echter vooral uniek doordat deze van de hoogste 
kwaliteit is, maar naast koud ook warm gedronken kan 
worden. Indien koud geserveerd zijn combinaties met 
lichte gerechten aan te bevelen. Warm kan deze sake 
eenvoudig de meest zware gerechten aan.

Deze sake is gebrouwen volgens de traditionele Kimoto-
methode. De zuivere smaak bezit een onderliggende 
rijkheid die een natuurlijk, elegant aroma creëert, en 
heeft ook een zachte textuur van opvallende 
delicatesse. De frisse, reine smaak maakt het de 
pefecte begeleiding van de Japanse Kaiseki cuisine.
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Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Okunomatsu
Bestelnummer 088375
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Born Tokusen J.D. Kato
Bestelnummer 088672
Inhoud 720 ml
Gebied Fukui
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij Minowamon Daishichi
Bestelnummer 089405
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Ho-o Gozenshu
Bestelnummer 089610
Inhoud 720 ml
Gebied Okayama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Masuizumi
Bestelnummer 088275
Inhoud 720 ml
Gebied Toyama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Special Masuizumi
Bestelnummer 088277
Inhoud 720 ml
Gebied Toyama
Verpakking Kist met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Naam/Brouwerij Yamadanishiki J.D. Koshu Urakas
Bestelnummer 088505
Inhoud 720 ml
Gebied Miyagi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Nanbu Bijin
Bestelnummer 088336
Inhoud 720 ml
Gebied Iwate
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Maboroshi Seikyo Nakao
Bestelnummer 089305
Inhoud 720 ml
Gebied Hiroshima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Houreki Daishichi
Bestelnummer 089400
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Gemaakt in Fukui door een grote naam op sakegebied 
namelijk Born. De brouwerij kenmerkt zich doordat het 
zijn sake op koude temperaturen in flessen aan 
complexiteit laat winnen. Deze zachte sake gemaakt 
van de allerbeste sake-rijst kan zowel de combinatie 
met gegrilde vlees- en visgerechten aan.

De regio Toyama mag dan wel minder bekend zijn dan 
zijn buurman Niigata. Volkomen ten onrechte wanneer 
je kijkt naar de belangrijkste graadmeter voor kwaliteit 
sake namelijk de mate van rijst polijsten. Masuizumi is 
een van de pioniers op sake gebied in deze regio en 
zorgt altijd voor perfecte sake.

Deze bijna geheel met de hand gebrouwen sake vormt 
de hoogste prestatie van de brouwerij. Voor de gist 
wordt gekozen om deze aan lokaal groeiende appels te 
ontrekken wat een uniek bouquet geeft. Serveren in 
een wijnglas met kleine hoeveelheden om optimaal van 
de geur te kunnen genieten

Een Junmai Daiginjo verkregen door natuurlijk persing 
en  gebrouwen volgens de traditionele Kimoto-methode. 
Bedoeld om koud te worden geserveerd.  Deze sake 
bezit zoetzure accenten en kan zich beroemen op een 
exquis, fruitig aroma dat u met zijn roomzachte parfum 
omgeeft. 

Het mooiste van twee werelden. De meest geroemde 
sake brouwerij uit Toyama en een van de meest 
beroemde Bourgogne huizen, Domaine Ramonet. 
Hoogste kwaliteit sake die een lagering doorstaat in 
speciale vaten van Domaine Ramonet. Top sake met 
een neus van Bourgogne wijn.

Een van de beste en meest bekende brouwerij uit 
Fukushima. Naast vele fantastische unieke sake van 
deze brouwer is dit het schoolvoorbeeld is van een 
mooie rijke elegante rijk geschakeerde Junmai Daiginjo. 
met verfijnde exotische fruittonen. Voor vele gerechten 
de ultieme match.

Een Junmai Daiginjo uit Okayama voor 100% 
gebrouwen met Yamada Nishiki, de beste sakerijst. De 
sake wordt gemaakt tijdens het koudste seizoen en 
meer dan een maand lang zonder haast gefermenteerd. 
Hij bezit een fruitig bouquet  en een verfrissende 
smaak. 

Deze sake is gebrouwen volgens de traditionele Kimoto-
methode. De zuivere smaak bezit een onderliggende 
rijkheid die een natuurlijk, elegant aroma creëert, en 
heeft ook een zachte textuur van opvallende 
delicatesse. De frisse, reine smaak maakt het de 
pefecte begeleiding van de Japanse Kaiseki cuisine.

Een speciale Junmai Daiginjo door vele redenen 
waaronder de lagering die deze heeft gehad. Veel 
elegantie, lengte maar ook kracht genoeg om naadloos 
alle zwaardere gerechten op te pakken. Een 
paradepaardje van een van de beste sakebrouwers van 
Japan.

De perfecte Junmai Daiginjosake gemaakt in het 
uiterste noorden van Japan. Een YK35 ofwel de beste 
sake-rijst, Yamada Nishiki(Y), speciale gist Kobo(K) en 
een rijstkorrel met een restgewicht van 35%(35) na het 
polijsten. Vriendelijk zacht met een mooie bloemigheid 
in de geur en smaak.
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Sake overzicht (versie april 2011)

Naam/Brouwerij Mizuho Tsubuyori
Bestelnummer 088254
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Dreams Come True Born
Bestelnummer 088677
Inhoud 720 ml
Prijs Fukui
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Naam/Brouwerij Chogin Born
Bestelnummer 088680
Inhoud 720 ml
Gebied Fukui
Verpakking doos met 1 fles
Alcohol percentage 16 á 17%

Warm Honjozo
Naam/Brouwerij Saku-Saku Honjozo Okunomatsu
Bestelnummer 088368
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Tokubetsu Junmai
Naam/Brouwerij Hiyazake Seikyo Nakao
Bestelnummer 089303
Inhoud 300 ml
Gebied Hiroshima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Echigo Junmai Takanoi
Bestelnummer 088400
Inhoud 720 ml
Gebied Niigata
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Tokubetsu Junmai Okunomatsu
Bestelnummer 088372
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Naam/Brouwerij Mimasaka Gozenshu
Bestelnummer 089605
Inhoud 720 ml
Gebied Okayama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 14 á 15%

Naam/Brouwerij Kuroobi Yu Yu Fukumitsuya
Bestelnummer 088244
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Kuroobi Do Do Fukumitsuya
Bestelnummer 088240
Inhoud 720 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Sake van hoge kwaliteit, gemaakt van sake-rijst 
waaronder de Yamada nishiki. Vrijwel alle kwaliteit 
sake´s worden gemaakt om koud te consumeren. 
Warme sake wordt doorgaans verhit om onzuiverheden 
te camoufleren. Deze sake is kwaliteit sake die zowel 
koud en warm gedronken kan worden.

Verfijning, elegantie, smaakvol, alles geldt voor deze 
sake. Gemaakt volgens oud procédé ``Yamahai``. 
Deze manier van sake maken geeft sake veel meer 
kracht en smaak dan met de nieuwere methoden. 
Combinatie met een pittige bouillabaisse in de winter, 
eindeloos mooi. Zonder eten ook heerlijk.

Fijne elegante sake met een stuivend bouqet.  De sake 
komt uit het bekende sakegebied Niigata dat ligt in het 
noorden van Japan. Sushi, sashimi, kaas en 
gepocheerde  vis combineren mooi  bij deze sake. 
Deze Junmai kan koud, kamertemperatuur en warm 
genuttigd worden. 

Stuivende volle rijke sake die zowel koud, 
kamertemperatuur als warm gedronken kan worden. 
De sake wordt gemaakt door een van de meest 
onderscheidende brouwerijen van Hiroshima. 
Kenmerkent aan deze sake is de zachte zuivere 
afdronk en de goede gastronomische inzetbaarheid.

Een volle maar toch verfrissende Junmai-sake, die 
lange tijd is gelagerd. Koud gedronken glijdt hij fris over 
de tong; als hij is verwarmd, gaat men de rijke volheid 
proeven. Deze sake is gemakkelijk met alle soorten 
gerechten te combineren en is uitstekend geschikt als 
sake bij het diner.

Soepele Junmai met een vriendelijk zoetje.  De sake 
wordt gemaakt door de toonaangevende brouwerij in 
het gebied Fukushima `` Okunomatsu``. Mooi om te 
schenken als begeleiding van kaas, pasta en rauwe 
visgerechten. De sake kan zowel koud als warm 
gedronken worden.

Wanneer je over wijn spreekt zijn de beste wijnen de 
grand cru´s. Bij sake zijn de Daiginjo sake en de 
Junmai Daiginjo de grand cru´s. Bij wijn vindt er een 
onderverdeling plaats zo ook bij sake. Deze 
handgemaakte sake volgens oude methode behoort tot 
de grootste onder de groten.

Makkelijk drinkbare Honjozo met een drogende 
afdronk.  De sake komt iets ten Noorden van Tokyo 
vandaan uit het gebied Fukushima. Vooral als 
tegenhanger van pittige Aziatische gerechten een 
mooie begeleider. De sake kan zowel koud als warm 
gedronken worden.

Born is een naam die staat voor perfectie. De laagste 
kwaliteit sake die deze brouwer maakt is beter dan de 
gemiddelde brouwer hoogste. Veel van de sake wordt 
gelagerd op lage temperaturen zodat aan complexiteit 
gewonnen wordt maar fruittonen behouden blijven. Dit 
is de ultieme sake.

Born is perfectie. De laagste kwaliteit sake die deze 
brouwer maakt is beter dan de gemiddelde brouwer 
hoogste. Veel van de sake wordt gelagerd op lage 
temperaturen zodat aan complexiteit gewonnen wordt 
maar fruittonen behouden blijven. Dit is de sake voor de 
keizerlijke familie.
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Junmai Daiginjo
Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Tosatsuru
Bestelnummer 088444
Inhoud 720 ml
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Speciaal
Sparkling sake
Naam/Brouwerij Hana Awaka Sparkling Ozeki
Bestelnummer 088100
Inhoud 250 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 20 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 7%

Naam/Brouwerij Sparkling Hou Hou Shu Marumoto
Bestelnummer 088600
Inhoud 300 ml
Gebied Okayama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 6%

Naam/Brouwerij Awasaki Fukuju
Bestelnummer 089810
Inhoud 300 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 6%

Naam/Brouwerij J. D. Premium Spark Okunomatsu
Bestelnummer 088380
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 1 fles
Alcohol percentage Ongeveer 11%

Sparkling Rose sake
Naam/Brouwerij Sparkling Hana H. H. S. Marumoto
Bestelnummer 088603
Inhoud 300 ml
Gebied Okayama
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 6%

Nigori Sake
Naam/Brouwerij Shirosasa Nigori Ozeki
Bestelnummer 088105
Inhoud 300 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 10%

Goud Sake
Naam/Brouwerij Kyoka Gold J.G. Fukumitsuya
Bestelnummer 088246
Inhoud 370 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 13,5%

Rode Sake
Naam/Brouwerij Sakura Red Sakuramasamune
Bestelnummer 088535
Inhoud 360 ml
Gebied Hyogo
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 10%

Rode sake met een mooie rosé kleur. Toegankelijke 
sake met een relatief laag alcoholpercentage van 10%. 
De sake onder de naam Sakura Red wordt gemaakt 
door de brouwerij die het beroemde Miyamizu water 
ontdekte. Visgerechten combineren, ideaal daarnaast 
als aperitief.

Elegantie, verfijning zijn sleutelwoorden, de sake is 
echter vooral uniek doordat deze van de hoogste 
kwaliteit is, maar naast koud ook warm gedronken kan 
worden. Indien koud geserveerd zijn combinaties met 
lichte gerechten aan te bevelen. Warm kan deze sake 
eenvoudig de meest zware gerechten aan.

De tegenhanger van zilver sake is sake met echt goud 
erin. 24 karaats bladgoud geeft een tintelling op de 
tong. Voor het schenken moet deze sake fles even 
onderste boven gehouden worden zodat het goud door 
de kostelijke vloeistof kan dwarrelen. Een sake voor 
speciale gelegenheden.

Fantastische elegante lichte sake met bubbels. Fijne 
mousse, makkelijk drinkbaar met een mooi bouqet van 
kersenbloesem. Super trendy flesje met een niet te 
versmaden smaak die altijd en overal geschonken kan 
worden. Slechts 7% alcohol maakt deze sake bijzonder 
toegankelijk.

Heerlijke licht zoete rosé sake met bubbels. De sake 
die het beste goed koud in een champagneflûte 
geserveerd kan worden is perfect geschikt bij amuses 
en lichte voorgerechten van met name vis. Daarnaast is 
deze feestelijke sake een verrassende fijne vervanger 
om een toost mee te verrichten.

Nigori sake is een door sake brouwerijen gemaakte 
variant op de, in 1900 verboden, thuis gebrouwen sake.  
Kenmerkend is het depot van minieme kleine 
rijstdeeltjes die door de fles geschud moeten worden 
voor het gebruik. Dit resulteert in een zoete fijne 
dorstlesser of mooie basis om ijs mee te maken.

Grand cru onder de sparkling sake. Mooie heftige maar 
tegelijkertijd zachte mousse. Volledig vergelijkbaar met 
de mooie champagnes. Sake wordt gebruikt in Japan 
bij de prijsuitreiking van FN races als vervanger voor de 
champagne. Elegant en ruim inzetbaar bij gerechten.

Sparkling sake uit Kobe. De fijne bubbels zijn ontstaan 
door een tweede vergisting op de fles. Karakteristiek is 
de bijzondere balans tussen zoetheid en aciditeit. 
Terwijl het een Junmaishu is met als ingrediënten 
alleen rijst en koji, bedraagt het alcohol percentage 
slechts 6%.

Mooie elegante verfrissende sprankelende sake. De 
sake heeft een heerlijke mousse, een vriendelijk zoete 
smaak met een zachte frisse afdronk. De sake die het 
beste goed koud in een champagneflûte geserveerd 
kan worden is heerlijk als aperitief of gewoon als 
dorstlesser.
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Zoete Sake
Naam/Brouwerij Zen Koji Nanbu Bijin
Bestelnummer 088334
Inhoud 500 ml
Gebied Iwate
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Eikenhout gelagerde Sake
Naam/Brouwerij Junmai Daiginjo Special Masuizumi
Bestelnummer 088277
Inhoud 750 ml
Gebied Toyama
Verpakking Kist met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Taru Hout gelagerde Sake
Naam/Brouwerij Kagatobi Taru Fukumitsuya
Bestelnummer 088249
Inhoud 1800 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 5 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Koshu(Gelagerde) Sake
Naam/Brouwerij Momotose Gonen 5 years Fuku.
Bestelnummer 088256
Inhoud 300 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 15 á 16%

Naam/Brouwerij Yamadanishiki J.D. Koshu Urakas
Bestelnummer 088505
Inhoud 720 ml
Gebied Miyagi
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Kijoshu Koshu Sake
Naam/Brouwerij Hanahato Kijoshu 8 years Enoki
Bestelnummer 088200
Inhoud 720 ml
Gebied Hiroshima
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage 16 á 17%

Miniatuur
Tokubetsu Junmai
Naam/Brouwerij Kazeyo Mizuho Hit. Fukumitsuya
Bestelnummer 088234
Inhoud 180 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 24 flessen
Alcohol percentage 12 á 13%

Naam/Brouwerij Kagatobi Gokan Junmai Karakuchi
Bestelnummer 088236
Inhoud 180 ml
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 16%

Lichte elegante Junmai gemaakt door de 
vooraanstaande sake brouwer Fukumitsuya. De sake is 
fragiel en tegelijkertijd evenwichtig en in balans. Bij 
Oosterse gerechten maar ook bij geitenkaas omwikkeld 
met spek is de sake een meer dan uitstekende 
begeleider.

Het mooiste van twee werelden. De meest geroemde 
sake brouwerij uit Toyama en een van de meest 
beroemde Bourgogne huizen, Domaine Ramonet. 
Hoogste kwaliteit sake die een lagering doorstaat in 
speciale vaten van Domaine Ramonet. Top sake met 
een neus van Bourgogne wijn.

Lichte Junmai sake van de vooraanstaande sake 
brouwer Fukumitsuya. De brouwer die  in de hondskop 
van Japan gelegen is loopt vaak ver voorop qua 
techniek en producten. Zo was deze brouwer de eerste 
die besloot om alleen nog maar pure, Junmai sake te 
produceren.

Zoete sake gemaakt door een intensievere omzetting 
van onvergistbaar zetmeel naar vergistbaar glucose. De 
sake wordt gemaakt door een van de toonaangevende 
sake brouwerijen van Japan. Deze was de eerste die 
met deze methode begon en hierdoor een nieuw soort 
sake ontdekte.

Gelagerde sake van vijf jaar oud. Een top brouwerij 
voor gelagerde sake maakt deze Koshu sake. De sake 
heeft een hint van fantastische sherry. Uitstekende 
begeleider van blauwschimmel kazen, ganzenlever en 
rood vlees met zoete saus.Een compleze sake met een 
rijke afdronk.

Een speciale Junmai Daiginjo door vele redenen 
waaronder de lagering die deze heeft gehad. Veel 
elegantie, lengte maar ook kracht genoeg om naadloos 
alle zwaardere gerechten op te pakken. Een 
paradepaardje van een van de beste sakebrouwers van 
Japan.

Had vroeger alle sake een kenmerkende cedersmaak 
doordat vergisting, lagering en vervoer van sake 
gebeurde met cederhouten tanks en vaten, dit is zo´n 
traditioneel gemaakte sake. De rijke rooksmaak zorgt 
voor spannende combinaties met gerookte vis- 
vleesgerechten.

Een enorme complexiteit van een van de allermooiste 
gelegerde sake die in Japan te vinden is. Sake gemaakt 
over sake waardoor nog meer smaak en intensiviteit 
ontstaat. Een slokje is al genoeg om een heerlijk gevoel 
te krijgen. Krentjes, rozijnen, chocolade, werkelijk alles 
met rijpe tonen.
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Vaatjes
Tokubetsu Junmai
Naam/Brouwerij Komokamuru Kagatobi Gokan
Bestelnummer 088248
Inhoud 1,8 liter
Gebied Ishikawa
Verpakking 1 stuks
Alcohol percentage 13 á 14%

Kartons
Basis sake
Naam/Brouwerij Goseishu Nenohimatsu Morita
Bestelnummer 088570
Inhoud 18 liter
Gebied Aichi
Verpakking 1 stuks
Alcohol percentage Ongeveer 15%

Overig
Plum Wine
Naam/Brouwerij Umeshu Daishichi
Bestelnummer 089417
Inhoud 300 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcoholpercentage Ongeveer 15,5%

Naam/Brouwerij Umeshu Daishichi
Bestelnummer 089415
Inhoud 720 ml
Gebied Fukushima
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcoholpercentage Ongeveer 15,5%

Shochu
Naam/Brouwerij Shochu Light Tosatsuru
Bestelnummer 088433
Inhoud 0,5 liter
Gebied Kochi
Verpakking Doos met 12 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 8%

Naam/Brouwerij Ejanon Omborato Fukumitsuya
Bestelnummer 088265
Inhoud 0,72 liter
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 25%

Japanse likeuren
Naam/Brouwerij Omborato Ume Fukumitsuya
Bestelnummer 088262
Inhoud 0,5 liter
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 20%

Naam/Brouwerij Omborato Yuzu Fukumitsuya
Bestelnummer 088263
Inhoud 0,5 liter
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 20%

Naam/Brouwerij Ombarato Mango Fukumitsuya
Bestelnummer 088264
Inhoud 0,5 liter
Gebied Ishikawa
Verpakking Doos met 6 flessen
Alcohol percentage Ongeveer 20%

Speciale Japanse pruimlikeur met als basis een 
destillaat van pure sake. De likeur die gemaakt wordt 
door de bekende Japanse sakebrouwerij Fukumitsuya 
gebruikt hoogwaardige Japanse pruimen die zorgen 
voor een delicate smaak. Serveren in een likeurglas 
puur of met ijs.

Speciale Japanse Yuzulikeur met als basis een 
destillaat van pure sake. De likeur die gemaakt wordt 
door de bekende Japanse sakebrouwerij Fukumitsuya 
gebruikt de beroemde Japanse Yuzu citroen die zorgen 
voor een frisse zoete smaak. Serveren in een likeurglas 
puur of met ijs.

Speciale Japanse Mangolikeur met als basis een 
destillaat van pure sake. De likeur die gemaakt wordt 
door de bekende Japanse sakebrouwerij Fukumitsuya 
gebruikt Japanse mango wat resulteert in een rijke volle 
zoete smaak. Serveren in een likeurglas puur of met ijs.

Frisse  lichtzoete Shochu gemaakt van zeewater. De 
Shochu heeft slechts een alcoholpercentage van 8% 
waardoor deze licht en makkelijk drinkbaar is. Als extra 
smaak wordt er een extract van Yuzu, een soort van 
Japanse citroen, toegevoegd. Ideaal om te mixen met 
ijs of als basis voor een  Mojito cocktail.

Een speciale sake in een mooi vaatje. De meeste sake 
die in dit soort vaatjes gaat is van eenvoudige kwaliteit. 
Bij dit vaatje gaat het echter om kwaliteit sake gemaakt 
van echte sake-rijst door een top brouwerij. 
Imponerend als cadeau of tijdens een ceremonie voor 
een speciale gelegenheid.

Een ideale sake als warme huissake. Bij deze futsushu 
sake wordt teveel alcohol toegevoegd om tot de groep 
kwaliteit sake te behoren. De traditionele Japanse 
brouwer gebruikt echter wel authentieke hoogstaande 
ingrediënten om te zorgen voor een mooie zachte 
toegankelijke sake.

De meest gelouterde en bekroonde  Umeshu van 
Japan. Als basis wordt er een handmatig gebrouwen 
pure sake gebruikt. De plum, niet te verwarren met 
pruim zijn Japanse grote abrikozen uit het gebied 
Wakayama. De mooie pure zoete smaak komt het 
beste tot zijn recht bij 10°C

De meest gelouterde en bekroonde  Umeshu van 
Japan. Als basis wordt er een handmatig gebrouwen 
pure sake gebruikt. De plum, niet te verwarren met 
pruim zijn Japanse grote abrikozen uit het gebied 
Wakayama. De mooie pure zoete smaak komt het 
beste tot zijn recht bij 10°C

Hoogstaande Shochu gelagerd via een Solera systeem 
waar men al in 1990 mee begonnen is. Het destillaat is 
gemaakt van 100% de Yamada Nishiki en is hiermee 
onvergelijkbaar met de gangbare Shochu die op de 
markt is. Met ijs in een whiskyglas of puur in een  
cognacglas serveren.
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